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Provenances et allergènes : tous nos plats sont élaborés à base de produits frais de saison et notre viande est d’origine française • Nos plats sont susceptibles 
de contenir des allergènes tels que les céréales, le gluten, les crustacés, les œufs, les poissons et produits à base de poisson, les arachides, le soja, le lait (y 
compris lactose), les fruits à coques, le céleri et produits à base de céleri, la moutarde, les graines de sésame, les anhydride sulfureux et sulfites, le lupin et 
les mollusques et produits à base de mollusques. Si vous avez des doutes sur la composition des plats, n’hésitez pas à vous rapprocher de notre équipe • Prix 
nets hors boisson et par personne.

MENU

Entrée / Plat ou Plat / Dessert - 22€*
* DU MARDI AU VENDREDI

Entrée / Plat / Dessert - 28€

ENTRÉES - 7€

Tartare de Saint-Jacques, kumquat et lentilles corail 

Carpaccio de potimarron et magret séché aux herbes 

Œuf parfait, crème de brocolis et crumble de châtaignes 

Soupe Vichyssoise, topinambours et croûtons

PLATS - 17€

Limande façon meunière, pommes de terre grenailles

Joue de cochon confite au cidre, navets et panais

Suprême de pintade, carottes et figues rôties

Suggestion du jour

FROMAGES - 7€

Assiette de 3 fromages

DESSERTS - 7€

Ananas confit au sirop d’érable 

Tarte aux noix 

Millionnaire shortbread 

Café gourmand +2€

MENU ENFANT - 13€

Plat / Dessert / Sirop

SNACKING - 13€
DE 11H À 18H

Demander au bar

LE MIDI




